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CCEUR ET PIQUE
VALAIS

LE CCEUR

Sur la rive droite du Rhéne, au pied des vignes escarpees, le
choix était difficile. Irons-nous sur la tombe de Farinet, a Sail-
lon, ou aux thermes d’Ovronnaz ?

Pour étudier ce délicat probléme, nous nous sommes arrétés
a Leytron, dans le carnotzet de Jo Gaudard, propriétaire-enca-
veur :

Le probléme s’est vite résolu.

Car il faut du temps, du pain bis et du fromage pour appré-
cier les nectars qu’il éléve : dole blanche, pinot blanc, chardon-
nay, cornalin, humagne rouge.

Surtout I'humagne, charnu et de long souvenir.

Et pourquoi, parmi ces vignes qui se juxtaposent jusqu’a
Chamoson, avons-nous €lu.Jo Gaudard ?

Peut-étre parce qu’il est homme d’aventures, sans doute
parce qu'il a du courage, certainement parce qu’il a du cceur
pour 'ouvrage bien fait. Et le ceeur est irréfutable.

Jo Gaudard, propriétaire-encaveur, 1911 Ovronnaz. Tél
(027)861507.




